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Rua Barcelos Domingos, 40 – Campo Grande.
Tel: 2416-3695  / 2415-6281 / 2413-3767

INSCRIÇÕES: SINAL DE 50% E O RESTANTE NO DIA DA AULA.

Exceto as aulas promocionais. Antecipe sua inscrição!!!

Acesse nosso site no www.osonhodafesta.com.br 

Aproveitem nossas aulas promocionais de férias 
	DATA

HORA
	PROFESSOR

VALOR
	CURSOS DE JANEIRO/2012

	09-01(Seg)
14:00
	Amanda Veiga
1,99
	OVO MARMORIZADO COLORIDO => Tons suaves com lindo efeito e muito fácil de fazer e mais bombons coloridos de paçoca, antecipe-se e prepare-se para a Páscoa, você não pode deixar pra última hora. Bombons com brilho perfeito. Aprenda a fazer ovos para que ele fique com brilho sem igual. Aprenda os truques para não errar nunca mais. Aula com utilização dos produtos Norcau/Vito.

	10-01(Ter)
9:30
	Gloria Fonseca
1,99
	BOLO DE FÉRIAS => Aprenda como modelar lindas flores utilizando o cortador de babados da Celebrate e decore seu bolo de férias com estilo!  Os detalhes ficam por conta dos bicos 366 e 70.  Uma deliciosa aula que mistura a praticidade da pasta americana com acabamentos rápidos de glacê real. Aula c/degustação!

	10-01(Ter)
14:00
	Gloria Fonseca
1,99
	OLHA QUE LEGAL ... Aproveitamento das sobras de Natal => Torta de damasco com bananas, mini barrinhas de chocolate com pistache e receita de trufas de frutas cristalizadas. Gostosa sobremesa para comercializar inteiro ou aos pedaços. Aula com utilização dos produtos Harald. Aula com degustação!

	11-01(Qua)

9:30
	Damião Costa

8,99
	CONFEITAGEM PARA INICIANTES => Se quer iniciar a arte de fazer bolos, não perca essa aula onde você terá noções de marmorização, nivelamento e recheio. Em poucos minutos seu bolo sai prontinho do aro. Decoração c/ papel de arroz e acabamento em bico. Aula patrocinada pelo Sonho da Festa. Aula c/degustação. 

	11-01(Qua)

14:00
	Damião Costa

8,99
	BEM CASADOS => Doce super sofisticado, novidade para casamentos e outros eventos. O verdadeiro doce Português. Será ensinado em aula passo a passo e + dicas de como embalar. Imperdível! Aula patrocinada pelo Sonho da Festa. Aula c/degustação!

	12-01(Qui)

9:30
	Vera Verissima

1,99
	BOLO MALA DE VIAGEM => Ano Novo sinônimo de vida nova e você que pretende ingressar no maravilhoso mundo da confeitaria artística não pode perder essa aula. Venha aprender a cobrir bolo retangular com pasta americana, a trabalhar com modelagem em pasta americana e pastilhagem, a sobrepor bolos em andares com a técnica de utilização dos “banquinhos’, tudo isto ensinado em um bolo em formato de mala de viagem que serve para casamento, família em férias, para comissários de bordo agência de viagem e muito mais”. Aula com utilização dos produtos Arcolor.

	12-01(Qui)

14:00
	Tereza Cristina
8,99
	BOLO INÉDITO PARA CHÁ DE BEBÊ >>Os chás estão em alta e a criatividade não pode faltar, você aprendera a fazer um Lindo e delicioso bolo para enriquecer o seu evento. Bolo todo trabalhado em pasta, recheado, para menina com dicas para menino. Encante seus amigos e clientes. Estaremos ensinando massa e recheio rápido e fácil. Aula patrocinada pelo Sonho da Festa. Aula c/degustação!

	13-01(Sex)

9:30
	Fátima Magaldi

8,99
	BOMBONS DE CHOCOLATE RECHEADOS => Impossível resistir a esta aula, deliciosos bombons recheados e crocantes. Todos feitos com as coberturas top ao leite mix, com sugestões de decorações. Aula c/ degustação! Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa.

	13-01(Sex)

14:00
	Fátima Magaldi

8,99
	CONFEITAGEM PARA O CARNAVAL => Massa de bolo, recheio, cobertura com pasta americana e decoração com massa elástica feita em aula. Bolo de 3 andares com técnica de banquinho e decorado com várias máscaras (moldes), confete e serpentina. Para comemoração de carnaval não pode faltar este bolo. Aula c/ degustação! Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa.

	14-01(Sab)

9:30
	Damião Costa

8,99
	FAÇA E VENDA – SORVETES => Venham aprender a fazer um delicioso sorvete artesanal que não se utiliza liga neutra. Sorvete super econômico para você ganhar dinheiro o ano inteiro! Com varias sugestões de sabores. Esta você não pode perder! Aula Promocional Sonho da Festa. Aula com degustação! Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa.

	16-01(Seg)

9:30
	Andréa Vasconcellos

1,99
	PRALINÉ DE NOZES => Essa é mais uma novidade para melhorar ainda mais os seus conhecimento na área de chocolate. Opção para mesa de chocolate e venda no dia a dia aumentando sua renda. Aula com utilização dos produtos Harald. Aula com degustação e apostila com fotos ilustrada. 

	16-01(Seg)

14:00
	Andréa Vasconcellos

8,99
	CHOCOLATES ERÓTICOS => Divertidos para dar aos namorados, chá de panela e para fazer e vender. Lucro certo! Venha se divertir e ter uma nova fonte de renda. Aula patrocinada pelo Sonho da Festa. Aula com degustação.

	17-01(Ter)

9:30
	Conceição Braga 

1,99
	FÉRIAS TAMBEM É EPOCA DE GANHAR DINHEIRO ... Então venha aprender mini bolinhos no palito, fácil e com muita criatividade. Sabores diversos e decoração para mesa de guloseimas. Aula com utilização dos produtos Arcolor.

	17-01(Ter)

14:00
	Conceição Braga 

9,99
	NHOQUE E SEUS SEGREDOS => Vamos faturar vendendo nhoque congelado, massa pratica e super macios em sabores diversos, acompanhados de molhos: (aipim, espinafre, batata, beterraba, mandioquinha e outro). Monte seu kit e venda para o verão. Aula c/ degustação! Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa.

	18-01(Qua)

9:30
	Wilson Brandão

8,99
	PASTÉIS & CIA: PASTEL FOLHADO, PASTEL DE FEIRA E PASTEL DE FORNO com sugestões de recheios diferentes, para todo tipo de gosto: Camarão com alho poro e requeijão, Tomate seco com Gorgonzola e Rúcula, Provolone com Cebola Caramelizada, e Antepasto de Berinjela, bem levinho, para quem está em busca de uma alimentação mais saudável. Apostila com diversas sugestões de recheios. Aula c/ degustação! Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa.

	18-01(Qua)

14:00
	Wilson Brandão

8,99
	BOLOS CASEIROS =>Não há quem não tenha uma boa receita de BOLO DE CENOURA, né? E de BOLO DE ESPINAFRE COM CALDA DE CHOCOLATE?  Huum... Ficou curiosa? É uma delícia e super saudável!  Venha aprender a driblar a mesmice fazendo, além deste bolo, o BOLO DE LARANJA COM CALDA GLAÇADA e alguns petiscos para o lanche das crianças, como biscoitos folhados (palmier, torcidinho de queijo) e amanteigados.  Aula especial para recém-casadas, que querem surpreender os maridos, fazendo bolos fofinhos iguais aos que a mãe dele fazia...!! Aula c/ degustação! Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa.

	19-01(Qui)

9:30
	Antônia Brandão

1,99
	FESTIVAL DE ROCAMBOLES => Com uma única massa, fácil e de baixo custo você faz vários tipos de rocamboles: trufado de coco, coco com abacaxi e outros. Aula com utilização dos produtos coco nordeste e coco do vale. Aula com degustação!

	19-01(Qui)

14:00
	Antônia Brandão

8,99
	SALGADINHOS PARA BUFFET (ASSADOS) => Massa de creme de leite, você vai fazer variedades de salgados como: pastel, trouxinha, enroladinhos e muitos outros e mais: aprenda a fazer empadinhas (abertas e fechadas) que você vai congelar crua e sem forma. Aula patrocinada pelo Sonho da Festa. Aula c/ degustação.

	21-01(Sab)

9:30
	Wilson Brandão

8,99
	QUICHES E EMPADAS=> QUICHE INTEGRAL DE ALHO PORO, QUICHE DE CARNE SECA COM ABÓBORA E DE QUEIJO COM TOMATE. Receitas leves, versáteis e super saudáveis para a criançada em férias, pois junta a delícia da massa de empada ao hábito saudável de comer legumes e verduras.  Apostila com noções de congelamento e armazenamento. IMPERDÍVEL!! Aula c/ degustação! Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa.

	23-01(Seg)

9:30
	Verônica Casseres 

8,99
	LEMBRANÇAS COMESTIVEIS => Surpreenda seus convidados com lindos micro bolinhos temáticos recheados: mini bule, mini chaleira, mini panela com tampa, mini travessa com macarrão com molho de tomate!!! Tudo em doce é só comer. Aula Promocional Sonho da Festa! Aula com degustação! E sorteio dos micro bolinhos.

	23-01(Seg)

14:00
	Verônica Casseres

8,99
	BOLO CHA DE PANELA => Chá de panela agora virou evento, então pra não ficar por fora desta, venha aprender a fazer um lindo bolo temático para este dia especial: mini fogão, chaleira, panela com macarrão, pano de prato. Aula Promocional Sonho da Festa! Aula com degustação!

	24-01(Ter)

9:30
	Gloria Fonseca

1,99
	Que tal inovar seus ovos ...  e agradar aos clientes? Com ovos de páscoa com aplicação em papel de arroz e pintura com chocolate completando o tema. Acompanhados de bombons com recheios cremosos e receitas extras. Aula com utilização dos produtos Harald. Aula com degustação!

	24-01(Ter)

14:00
	Gloria Fonseca

1,99
	BISCOITOS DECORADOS => Agora a moda são biscoitos decorados .Combinamos a delicia da massa de biscoito amanteigado com uma linda decoração feita com pasta americana, glacê real e fluído. Os Biscoitos podem ser usados na decoração da mesa, do bolo ou como lembrança de uma festa. Aula com utilização dos produtos Celebrate.

	25-01(Qua)
9:30
	Kátia Praça

4,99
	FESTIVAL DE ARRANJOS DE MESA EM BOLAS– MODULO I => Aprenda a fazer arranjos de mesa em balões super criativos, fáceis de fazer e de baixo custo. Arranjo para teto e mesa para vários temas: infantil, teen, 15 anos, empresas, festa masculina e festas temáticas. Sensacional balões impressos, novidade ballontech. Aula com utilização dos balões ballonteck.

	25-01(Qua)

14:00
	Kátia Praça

9,99
	AULA DE BOLAS – ESCULTURA NO ARAME => Aprenda a fazer números, letras, coração e esculturas de varias formas. Faça você mesmo uma decoração de baixo custo e de grande efeito visual. Tudo em bolas no arame. Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. 

	26-01(Qui)

9:30
	Stella Hagio

1,99
	DRINQUES E COQUETEIS => Aprendam a fazer deliciosos drinques e coquetéis com os produtos Hulala. E ainda um delicioso licor de amarula para vender ou presentear. Aula com degustação! 

	26-01(Qui)

14:00
	Stella Hagio

8,99
	BOLO DE CASAMENTO CLÁSSICO => “O clássico nunca sai da moda”. Por isso você não pode perder este belíssimo bolo de 2 andares todo decorado com toalhinhas e lindas floreiras de pastilhagem dando um toque especial ao seu trabalho. Acabamentos com glacê dourado (o glacê já sai dourado sem precisar pintar). Tudo em bolo de verdade. Aula Promocional Sonho da Festa! Aula com degustação!

	27-01(Sex)

9:30
	Conceição Braga 

8,99
	SALGADOS FRITOS ECONOMICOS => Comece o ano aprendendo a preparar uma massa básica e econômica, de fácil preparo que aceita congelamento por 6 meses e com gasto de menos de 3 reais. Você ira preparar até 130 salgados de festas. Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. Aula c/ degustação!

	27-01(Sex)

14:00
	Conceição Braga

8,99
	SALGADOS ASSADOS ECONOMICOS => Aprenda uma super massa que não leva gordura de folhar, mas seu salgado depois de pronto e assados ficam tão saborosos que assim que forem provados todos pensarão que é massa folhada, por causa da crocancia. Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. Aula c/ degustação!

	28-01(Sab)

9:30
	Carlos Souza

8,99
	TORTAS DE VITRINE => Aprendam nesta aula duas deliciosas tortas que são um verdadeiro faça e venda e lucro imediato: Torta de coco e torta de maracujá. Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. Aula c/ degustação!

	30-01(Seg)

9:30
	Ivonete Gomes

8,99
	BOLO MODELADO DO CARRO “RELÂMPAGO” >> Aprenda a fazer em aula o bolo modelado desse lindo personagem já virou mania pra crianças e adultos. Sucesso garantido nas festas! Super lindo e fácil de fazer! Não percam! . Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. Aula c/ degustação!

	30-01(Seg)

14:00
	Ivonete Gomes

8,99
	ESCULTURAS EM JUJUBA => Venham aprender a fazer belíssimas esculturas que nunca saem de moda e é a alegria da criançada e da um toque especial nas mesas de guloseimas: palhaço, casa e circo e depois desta aula é só você usar sua criatividade para outros temas. Tudo feito em jujubas. Sorteio no final da aula das esculturas! Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. 

	31-01(Ter)

9:30
	Antônia Brandão

8,99
	FESTIVAL DE CROISSANTS DOCES E SALGADOS => Massa fácil de fazer com recheios de queijo, presunto goiabada e brioche de coco e mais: delicioso pão de queijo mineiro. Aula patrocinada pelo Sonho da Festa.  Aula com degustação.

	31-01(Ter)

14:00
	Antônia Brandão

8,99
	SALGADINHOS CREMOSOS => Massa cremosa, super leve de uma famosa loja. Nos sabores de: frango, chester, provolone, camarão, presunto e outros tipos de recheios. Aula patrocinada pelo Sonho da Festa.  Aula com degustação.


	DATA

HORA
	PROFESSOR

VALOR
	CURSOS DE FEVEREIRO/2012

	01-02(Qua)

9:30
	Fátima Magaldi

8,99
	TRUFAS CHIQUES & FAMOSAS => Em aula você vai descobrir de uma vez os segredos de uma verdadeira trufa, não fique de fora deste faça & venda e conquiste este forte mercado. Utilizando as coberturas top mix. Massa feita em aula, banho, decoração. Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. Aula c/ degustação!

	01-02(Qua)

14:00
	Fátima Magaldi

8,99
	CONFEITAGEM (LAÇOS E FLORES) => Festival de laços e flores instantâneas (massa de bolo). Bolo coberto com pasta americana e decorado com massa elástica feita em aula. Será feito em aula vários modelos de laços: listrados e estampados, duplo, texturizados e flores ultra rápida de fazer, tudo bem colorido com pós-brilhante. Aula patrocinada pelo Sonho da Festa.  Aula com degustação.

	02-02(Qui)

9:30
	Ivonete Gomes

8,99
	BOLO INFANTIL COM EFEITO TRIDIMENSIONAL => Você que é iniciante e que entrar para área de boleira, venha aprender a fazer este lindo bolo feito com técnica de papel de arroz. Fácil e de lindo efeito visual. Aula com degustação!

	02-02(Qui)

14:00
	Ivonete Gomes

8,99
	FESTIVAL DE MINI BOLO >> Aprenda nessa aula a fazer lindos mini-bolos para diversas ocasiões (casamento, 15 anos e infantil). Aula c/ degustação e sorteio dos mini-bolos! Não percam!

	03-02(Sex)

9:30
	Antônia Brandão

1,99
	TORTA DE COCO COM MOUSSE DE CHOCOLATE => Venham aprender a fazer uma deliciosa torta de coco com mousse de chocolate onde você também poderá fazer mini tortinhas em embalagens individuais com venda certa. Aula com utilização dos produtos coco nordeste e coco do vale. Aula com degustação!

	03-02(Sex)

14:00
	Antônia Brandão

8,99
	SALGADINHOS PARA BUFFET (FRITOS) => Com uma massa fácil e saborosa que você poderá fazer vários tipos de salgados como: coxinha, bolinha de queijo, croquetes e muitos outros e mais: quibe fácil e rápido que você pode congelar. Aula patrocinada pelo Sonho da Festa.  Aula com degustação.

	04-02(Sab)

9:30
	Amanda Veiga

1,99
	OVO CASA DO COELHO => Com telhado de biscoito, janela, coelho colorido. Venha aprender a fazer a belíssima casa do coelho, super personalizada, você não pode perder, aprenda a colorir o coelhinho da Páscoa, com todo acabamento em doces. Um belíssimo presente e uma forma única de vender muito. Espero você!!! Aula com utilização dos produtos Norcau/Vito.

	06-02(Seg)

9:30
	Tereza Cristina

8,99
	NOVIDADES ... Venham aprender a fazer doces reciclados feitos com ...adivinha? Sobras de bolo.. Isso mesmo!!! Você não vai acreditar. É tudo de bom e tem vários sabores. Ta esperando o que? Venha fazer logo sua inscrição. Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. Aula c/ degustação

	06-02(Seg)

14:00
	Tereza Cristina

8,99
	DOCES REQUINTADOS => Atendendo a pedidos venham aprender a fazer estes docinhos que não vai ao fogo. Ideal para casamentos, 15 anos ou Bodas. Técnica de decoração e muitas dicas. Aula patrocinada pelo Sonho da Festa.  Aula com degustação.

	07-02(Ter)

9:30
	Wilson Brandão

8,99
	CURSO DE PIZZAIOLO=> Se você pensa em abastecer cantinas, academias ou mesmo montar e / ou reciclar sua pizzaria, eis a oportunidade! Massa feita com cerveja, iogurte ou azeite. Modelagem de mini pizzas, brotinhos e tradicional; As diversas espessuras (fina, grossa e com borda recheada), molho especial (feito com manjericão fresco e calabresa), recheios variados. Balanceamento da receita para que a mesma se transforme em integral. Pré assado e congelamento. Coberturas doces e salgadas. Não fique fora dessa! Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. Aula c/ degustação!

	07-02(Ter)

14:00
	Wilson Brandão

9,99
	CURSO BÁSICO DE TORTAS>> Aprenda a fazer: 3 tipos de tortas. 3 tipos de recheio e 3 tipos de cobertura, trabalho em bicos ideal p/ quem quer montar seu próprio negócio. Apostila com varias dicas de recheios e cobertura! Aula Promocional Sonho da Festa! Aula com degustação!.

	08-02(Qua)

9:30
	Kátia Praça

9,99
	AULA DE BOLAS – LETRAS E CORAÇÃO NO ARAME => Faremos figuras modeladas no arame e bolas. Aprenda a fazer nomes, coração, estrelas e varias figuras para painel e teto, piscinas e jardins. Método simples, barato e de grande impacto. Peças com 1, 2 e 3 metros de altura. Aula patrocinada pelo Sonho da Festa.  

	08-02(Qua)

14:00
	Kátia Praça

9,99
	MANIPULAÇÃO DE BOLAS CANUDO >> Venha aprender a manipular bola canudo fazendo: bichinhos, arranjos, chapéu e outros. Tudo com bola! Trazer 1 bomba manual para encher bola e 1 pacote de bola canudo. Aula patrocinada pelo Sonho da Festa.  

	09-02(Qui)

9:30
	Damião Costa

8,99
	AULA DE PASTA AMERICANA P/ PRINCIPIANTE >> Você não sabe fazer pasta ou tem dificuldade em dar ponto na sua? Então venha aprender em aula passo a passo a fazer a pasta, cobrir bolo e fazer decorações c/ babados, drapeados e outros. Tudo c/ utilização da pasta feita em aula. Aula patrocinada pelo Sonho da Festa.  Aula c/ degustação! 

	09-02(Qui)

14:00
	Damião Costa

8,99
	AULA IMPERDIVEL DE APLICAÇÃO DE PAPEL DE ARROZ SOBRE GELATINA ESPECIA => Aprenda a fazer aplicação de papel arroz como decalque, técnica inédita onde você ira aplicar o papel, decalcar e retirar o papel (sem utilizar geléia de brilho). Técnica ideal para bolos com marshmallow e chantili. Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. Aula c/ degustação! 

	10-02(Sex)

9:30
	Andréa Vasconcellos

1,99
	OVO DE PASCOA CROCANTE => Venha e se antecipe para se aperfeiçoar e aprimorar seus conhecimento, participando da aula de páscoa. Nesta aula você vai aprender a fazer ovo com crocante de erva doce e recheados com mini ovos. Aula c/ utilização dos Produtos Harald.

	10-02(Sex)

14:00
	Andréa Vasconcellos

8,99
	AULA ESPECIAL DE PEÇAS DECORATIVAS EM CHOCOLATE PARA DECORAR SUA MESA DE CHOCOLATE => porta jóias decorados e mini porta jóia recheados, copinhos de chocolate, cachetas de chocolate recheadas com o delicioso ganache e mini bolo de três andares de chocolate recheado com brigadeiro de amendoim e decorado com  casal de noivinhos, acabamento com dourado, perolado e gliter  comestível. Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. Aula c/ degustação!

	11-02(Sab)

9:30
	Vera Verissima

1,99
	BOLO TEEN (PRODUTOS DE BELEZA) => As adolescentes, as jovens e as "peruas" vão adorar esse bolo, e você vai aprender a modelar vidro de esmalte, batom, maquiagens, pincel e uma linda nécessaire, tudo muito fácil de fazer. Será ensinado ainda como cobrir corretamente o bolo com pasta americana, a técnica de utilização de banquinhos para bolos sobrepostos e dicas para cup cake com o mesmo tema do bolo. Imperdível Aula com utilização dos Produtos Arcolor.

	13-02(Seg)

9:30
	Verônica Casseres

8,99
	BOLO CLASSICO => Aprenda de maneira pratica a fazer um lindo bolo em andares: quadrado, redondo, com decoração em pasta e glacê real. Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. Aula c/ degustação!

	13-02(Seg)

14:00
	Verônica Casseres

8,99
	AULA DE CUP CAKES CLASSICOS => Para casamentos e 15 anos. Serão dadas dicas de decoração com flores peroladas, laços super finos, rendados, e outros. Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. Aula c/ degustação!

	14-02(Ter)

9:30
	Stella Hagio

1,99
	TORTA TRUFADA => Aprenda a fazer uma linda e deliciosa torta trufada, decorada com chantili de chocolate e lindo acabamento com bicos diversos. Em aula dicas de mini torta. Aula com utilização dos produtos Hulala. Aula com degustação!

	14-02(Ter)

14:00
	Stella Hagio

8,99
	BOLO CARRO DA BARBIE => Não perca este belíssimo carro todo esculpido em bolo e acabamentos com pasta especial. Técnica de fácil aprendizagem que você poderá também fazer para os meninos. Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. Aula c/ degustação!

	15-02(Qua)

9:30
	Conceição Braga

9,99
	MINI TORTAS => Saibam como ganhar dinheiro rápido após assistir esta super aula, corram porque é um ótimo faça e venda! Deliciosas, praticas e em sabores diversos, feita de pão de ló, e preparada em forma individuais de acetato, decoradas com trabalhos em bico e sugestões para mini mousses em tortas e personalizadas para festa infantil. Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. Aula c/ degustação!

	15-02(Qua)

14:00
	Conceição Braga

9,99
	FESTIVAL DE LANCHINHOS DE FESTA => Venham aprender os segredos daqueles lanchinhos fofinhos que é servido em buffet infantil: batatinha chipp’s crocantes, nuggets com molho especial, doginho cremoso, pãezinhos de queijo. Verdadeiras delicias, que com pouco investimento você fará a alegria das suas festas e pode faturar bem! Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. Aula c/ degustação!

	Recesso para o Carnaval

	27-02(Seg)

9:30
	Anderson Alves

1,99
	A CASA DOS SMURFS => Aprenda em aula um lindo bolo em formato de cogumelo, com um dos personagens modelados em pasta Aula com utilização dos produtos Fine line. Aula com degustação!

	27-02(Seg)

14:00
	Perpetua Brandão

1,99
	FESTIVAL DE BOMBONS => Faça e venda bombom: diamante negro, Bombom Duo (queijo com goiabada) e Bombom indiano. Não percam estas maravilhas. Aula com utilização dos produtos Mavalério.! Aula com sorteio e degustação!

	28-02(Ter)

9:30
	Gloria Fonseca

1,99
	OVOS DE PASCOA CROCANTE E TRUFADOS => Aprendam a fazer os ovos que a criançada e os adultos mais gostam: com rapidez, praticidade e sabor garantido. Serão utilizados os produtos Harald. Receitas extras, não percam! Aula com degustação!

	28-02(Ter)

14:00
	Gloria Fonseca

8,99
	FESTIVAL DE PIRULITO DE CHOCOLATE E CAKE POP ORNAMENTADOS => Venham aprender a fazer mais esses itens que não podem faltar na mesa de chocolate infantil, são eles: os deliciosos bolinhos no palito e os divertidos pirulitos temáticos. Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. Aula c/ degustação!

	29-02(Qua)

9:30
	Maria Amélia

8,99
	FAÇA E VENDA O ANO INTEIRO COCADAS CREMOSAS >> Estas delicias que com certeza farão o maior sucesso. Com deliciosas variações de recheios. São elas: tradicional, maracujá, chocolate, ameixa, amendoim, abacaxi, morango e muito mais. Derretem na boca, simplesmente maravilhosas. Vai perder?  Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. Aula c/ degustação!

	29-02(Qua)

14:00
	Maria Amélia

8,99
	FESTIVAL DE EMPADINHAS DOCES E SALGADAS => Receitas imperdíveis de um chef paulista que derretem na boca. Depois desta aula você ira arrasar! Com certeza ira agradar aos mais exigentes paladares. Ganhe dinheiro rápido e fácil! Aula patrocinada pela loja Sonho da Festa. Aula c/ degustação!


Obs: As Aulas devem ser marcadas com antecedência, pois as vagas são limitadas.

( Não é permitida a presença de crianças, bebês, acompanhantes  e nem de Filmadoras!) .– Atenção !!! 

Só trocaremos o dinheiro da reserva de aula por outra aula caso sejamos avisados da desistência no mínimo 2 dias antes da aula.

Pode Trazer máquina fotográfica para tirar fotos!

Nossas cadeiras são numeradas, evite atrasos, pois sua cadeira é garantida até 15 minutos após o inicio da aula.

* Evite o cancelamento de aulas, fazendo sua inscrição antecipadamente!

Aceitamos todos os cartões de crédito!

