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                                                                                   Rua Barão do Triunfo, 66 – Duque de Caxias 

Tel: 2671-2285 / 2674-3017

INSCRIÇÕES: SINAL DE 50% E O RESTANTE NO DIA DA AULA. Exceto as aulas promocionais.

Garanta sua vaga, fazendo sua inscrição antecipadamente!

Visite o nosso site:www.osonhodafesta.com.br


	DATA

HORA
	PROFESSOR

VALOR
	CURSO DE JANEIRO

	05-01(QUI)
9:30
	GLÓRIA FONSECA
1,99
	FLORES MODELADOS COM CORTADORES>> Aprendam como modelar lindas flores utilizando o cortador de babados da Celebrate e decore seu bolo de férias com estilo, os detalhes ficam por conta dos bicos 366 e 70.Uma deliciosa aula que mistura a  praticidade da pasta americana com acabamentos rápidos de glacê real. Aula c/ degustação!

	05-01(QUI)
14:00
	GLÓRIA FONSECA
1,99
	OLHA QUE LEGAL>> Torta de damasco com bananas, mini barrinhas de chocolate com pistache e receita de frutas cristalizadas. Gostosa sobremesa para comercializar inteiro ou aos pedaços. Aula c/ utilização dos produtos Harald. Aula c/ degustação!

	06-01(SEX)
9:30
	AMANDA VEIGA
8,99
	BOMBONS COMERCIAIS>> Bombons com vários sabores de frutas com recheio de grande durabilidade venham aprender receitas fáceis com sabores que todos adoram como: morango, maracujá, laranja, uva, limão, graviola e muito mais, para vender e ganhar dinheiro o ano todo, não será utilizado frutas frescas, receita de baixo custo e maravilhoso sabor. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	06-01(SEX)

14:00
	AMANDA VEIGA

8,99
	AULA ESPECIAL PARA CASAMENTOS >> Grandes novidades para casamento, artigo “only ladies”, algo especial que a noiva dá de lembrança para suas convidadas. Inove com maçãs peroladas decoradas de forma especial para lembrança de casamento. Uma super criatividade na hora de “passar a gravata do noivo”. Tudo em chocolate venha e aprenda as mais recentes novidades! Não perca essa chance! Tudo que for feito em aula será sorteado. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	07-01(SÁB)

9:30
	CONCEIÇÃO BRAGA

8,99
	SALGADOS ASSADOS ECONOMICOS>> Venham aprender uma super massa que não leva gordura de folhar seus salgados depois de prontos e assados ficarão tão saborosos que assim que forem provados, todos pensarão que é massa folhada, por causa da crocancia. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	09-01(SEG)

9:30
	ANDREA VASCONCELLOS

8,99
	TRUFAS E BOMBONS>> Venham aprender receitas diferentes. Bombons decorados com gliter, perolados, dourados, personalizados! Você vai aprender trufa Vinhata, trufa de caipirinha. Trufa de gengibre com coco, trufa de cupuaçu, trufa de açaí, bombom de café, bombom Romeu e Julieta, bombom de milho verde, bombom tipo inha-benta, bombom beijinho com abacaxi. Não perca ! AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula com degustação!

	09-01(SEG)

14:00
	ANDREA VASCONCELLOS

8,99
	DOCINHO NO COPINHO >> Venha aprender e arrase na sua festa! Brigadeiro cremoso, olho de sogra, creme de limão, gelatina c/ chantilly e sugestões para outros sabores. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	10-01(TER)

9:30
	TEREZA CRISTINA

8,99


	AULA DE DOCINHOS REQUITADOS I>> Se você quer se aprimorar ainda mais os seus conhecimentos na área da alta confeitaria, você não vai perder horas no fogão. Sabores Morango, limão, maracujá. Com alto rendimento de tempo e lucro certo. Doces que podem ser simples, fondados, caramelados ou banhado em chocolate, com dicas de decoração para casamento, 15 anos e infantil. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	10-01(TER)

14:00
	TREZA CRISTINA

8,99
	BOLO INFANTIL>> Na sua festa não pode faltar este lindo bolo da branca de neve saia de bolo corpo de boneca acompanhado das princesinhas de cupcakes. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação e sorteio!

	11-01(QUA)

9:30
	ANDREA VASCONCELLOS

8,99


	SUPER AULÃO DE FONDADOS E CARAMELADOS>> Doces simples e decorados: decoração com gliter, perolados, personalizados, com aplicação da foto comestível, pintura no doce com glacê fluido; cobertura com fondant de chocolate, calda industrializada que fica pronta em 10 minutos, técnica de congelamento dos doces já caramelados e fonadados por 90 dias dicas p/ retardar o derretimento da calda. Receita da massa base que é feita com uma lata de leite condensado que rende até 300 docinhos receita prática e econômica. Olho de sogra carmelados, balinha de coco, ouriço e outros. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação

	11-01(TER)

14:00
	ANDREA VASCONCELLOS

8,99


	DOCES REQUINTADOS>> Para casamento, 15 anos e bodas, os doces serão fondados com fondant de chocolate e decorados com calda de gelatina que não precisa manter na geladeira. Será feita em aula a decoração do cisne, cestinha e uma gaiola com dois pombinhos feitos de glacê real com pó dourado, glitter e perolado!AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	12-01(QUI)

9:30


	GLÓRIA FONSECA

1,99
	FESTIVAL DE CORAÇÕES RECHEADOS E ORNAMENTADOS>> O ano novo chegou e com ele lindos trabalhos, venha aprender a fazer o símbolo que nunca sai de moda o coração. Sugestivo para qualquer ocasião e pra deixar ele ainda mais belo e saboroso será utilizado os produtos Harald. Aula c/ degustação!

	12-01(QUI)

14:00


	GLÓRIA FONSECA

8,99
	AULA DE BICOS PARA INICIANTES>> Se você adora a área da confeitagem, mais não consegue fazer além de uma pitanga, não perca essa oportunidade de aprender técnicas com vários tipos de bicos, com a cake designer Glória Fonseca. Venha e renove sua confeitagem.Lista de material no ato da inscrição. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	13-01(SEX)

9:30
	ANTONIA BRANDÃO

1,99
	TORTA DE COCO QUEIMADO>> Uma deliciosa torta com um recheio maravilhoso de quindão e baba de moça, se você ainda não conhece os produtos coco nordeste e coco do vale não pode perder essa aula. Aula c/ degustação!

	13-01(SEX)

14:00
	ANTONIA BRANDÃO

                   8,99
	SALGADOS CREMOSOS>> Quem já fez recomenda, salgado com massa especial com recheio de chester, camarão, queijo e outros. Massa deliciosa seu salgado vai fazer a diferença nas festas. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	14-01(SÁB)

9:30
	CARLOS SOUZA

8,99
	TORTA DE VITRINE>>Aprenda nesta aula duas deliciosas tortas que são um verdadeiro faça e venda e lucro imediato: Torta de coco e torta de Maracujá. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	16-01(SEG)

9:30
	AMANDA VEIGA

1,99
	OVO MARMORIZADO COLORIDO>> Venha aprender a fazer um lindo ovo marmorizado com tons suaves com um belo efeito e muito fácil de fazer e mais bombons coloridos de paçoca, antecipe-se para a páscoa, você não pode deixar para ultima hora. Bombons com brilho perfeito aprenda a fazer também ovos para que ele fique com brilho sem igual. Aprenda os truques para não errar nunca mais com chocolate, aula com utilização dos produtos Norcau/Spali. Aula c/ degustação!

	16-01(SEG)

14:00
	AMANDA VEIGA

8,99
	BOMBONS EXÓTICOS E AFRODISÍACOS>> Não perca a oportunidade de aprender a fazer bombons super diferentes para complementar sua mesa de chocolate ou para presentear. Bombons de gengibre. Bombom de canela, bombom de pimenta com amarula, bombom de coco com damasco. Aula com degustação!

	17-01(TER)

9:30
	CONCEIÇÃO BRAGA

8,99
	FESTIVAL DE LANCHINHOS DE FESTA>> Venha saber qual é o segredo dos maravilhosos lanchinhos fofinhos que são servidos em Buffet infantil: batatinha chips crocante, nugts c/ molho especial, doguinho cremosos e pãozinho de queijo, verdadeiras delicias que com pouco investimento você fará a alegria da sua festa e você ainda pode faturar. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	17-01(TER)

14:00
	ANDERSON ALVES

8,99
	BOLO TORTO>> Aprenda em aula a montar, com total segurança o bolo torto será todo feito de verdade, este bolo serve para casamento e 15 anos . Não perca essa oportunidade. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	18-01(QUA)

9:30
	STELLA HAGIO

1,99
	DRINQUES E COQUETEIS>>Aprendam a fazer deliciosos drinques e coquetéis com os maravilhosos produtos Hulalã. E ainda um delicioso licor de Amarula para vender e presentear. Aula c/ degustação!

	18-01(QUA)

14:00
	STELLA HAGGIO

8,99
	BOLO DE CASAMENTO CLÁSSICO>> O clássico nunca sai de moda. Por isso você não pode perder este belíssimo bolo de 2 andares todo decorado com toalhinhas e lindas floreiras de pastilhagem dando um toque especial ao seu trabalho. Acabamentos com glacê dourado (o glacê já sai dourado sem precisar pintar). Tudo em bolo de verdade. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	19-01(QUI)

9:30
	        ALESSANDRA MAURO

                   1,99
	BOLO JOANAINHA>> Venha aprender um lindo bolo em formato de joaninha e a utilizar o delicioso mármore da Arcolor, acabamento em glacê real com uso de bicos faça já sua inscrição. Aula c/ degustação!

	19-01(QUI)

14:00
	ALESSANDRA MAURO

8,99
	AULA DE BEM CASADO>> Venha prender um massa super fácil que é um sucesso em vendas. Ensinaremos passo a passo em aula: assar e decorar. Apostila com dois tipos de massa. Aula c/ degustação!

	20-01(SEX)

9:30
	WILSON BRANDÃO

8,99
	CASA DO AÇAÍ >> Prepare-se para o verão! Aprenda a elaborar o verdadeiro e cremoso açaí (banana ou morango), coquetel de frutas, morango ou maracujá ao leite, abacaxi com hortelã, 3 em 1; Sanduíches naturais com delicioso Pão Árabe (feito em aula), pão preto e pastas naturais. Embalagem e noções de armazenamento e custo. Aula com degustação! AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA.

	20-01(SEX)

14:00
	WILSON BRANDÃO

8,99
	EMPÁDINHAS, EMPADÃO, QUICHES E PASTEL DE FORNO>> FAÇA DA SUA CASA UMA MICRO EMPRESA E SEJA O SEU PRÓPRIO PATRÃO >> Aprenda a fazer deliciosas empadinhas de shopping, pastel de forno integral com massa feita de iogurte e quiches com recheios diversos. Com dicas de congelamento. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula com degustação!

	21-01(SÁB)

9:30
	ANDREA VASCONCELLOS

8,99
	ITENS PARA SUA MESA DE GULOSEIMA>> Cupcake, maçã do amor, brigadeiro no copinho e espetinho de jujuba banhada no chocolate, tudo para deixar sua mesa não só bonita como deliciosa, surpreenda seus convidados mirins e deixe seus convidados adultos com água na boca, dicas de outros tipos de doces no copinho. Cada aluno ganhará 1 guloseima de cada. Corra e garanta sua vaga! AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula com degustação!

	23-01(SEG)

9:30
	RITA ARAUJO

1,99
	BE A BA DOS OVOS DE PÁSCOA COM BWB >> Já esta na hora de pensarmos na páscoa e não podemos ficar esperando o tempo passar. Por isso  separamos em 3 modulos essa aula para  a páscoa um intensivo. Nesse modulo I vamos aprender a derreter o chocolate, a montar ovos de páscoa simples e rápidos com as formas BWB com uma espessura correta e sem ter duvidas em quanto pesa o seu ovo, e para quem nunca trabalhou com chocolate essa é a sua oportunidade. Vamos aprender a rechear com brigadeiros e beijinho e colar os ovos. Aula c/ degustação!

	23-01(SEG)

14:00
	RITA ARAUJO

1,99
	BOLO A FANTASIA>> Venha aprender a montar um lindo e rápido bolo com confete e mascara de carnaval. Simplesmente imperdível. A mascara será feita em aula com pasta de flores e ensinado como produzir seus itens de açúcar com mais antecedência e conforto, será utilizado os produtos Arcolor. Aula c/ degustação!

	24-01(TER)

9:30
	KATIA PRAÇA

4,99
	AULA DE BOLAS>> Aprenda a fazer um super palhaço com 2,5 de altura com rosto modelado e expressivo, bem engraçado e ainda fazendo pose. Dicas para vários personagens. Aula Inédita! Aula com utilização dos produtos Balloontech. Aula promocional Baloontech. Não perca!

	24-01(TER)

14:00
	KATIA PRAÇA

8,99
	AULA DE BOLAS>> ARCO DAS PRINCESAS E BEN 10>> Atendendo a pedidos, faremos dois arcos temáticos mais requisitados para festas infantis. E mais: dicas para outros temas como: moranguinho, gatinha Marie e Patati Patatá. AULA INÉDITA! AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA.

	25-01(QUA)

9:30
	ANTONIA BRANDÃO

8,99
	SALGADOS PARA BUFFET ASSADOS I>> Massa de ricota, que você faz vários tipos de salgados apenas trocando o recheio e mais empadinhas que você poderá congelar crua direta na forminha de papel, vai perde essa?Aula c/ degustação! 

	25-01(QUA)

14:00
	ANTONIA BRANDÃO

8,99
	SALGADOS PARA BUFFET FRITOS>> Com uma massa você faz vários tipos de salgados: coxinha, bolinha de queijo, croquetes e outros salgados macios, saborosos e com elogios garantidos. Aula c/ degustação!

	26-01(QUI)

9:30
	VERÔNICA CASSERES

8,99
	LEMBRANCINHAS COMESTVEIS P/ CHÁ DE PANELA>>Surpreenda seus convidados com lindos micro bolinhos temáticos recheados: mini bule, mini chaleira, mini panela com tampa, mini travessa com macarrão com molho de tomate.Tudo doce,é só comer. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA.

	26-01(QUI)

14:00
	VERÔNICA CASSERES

8,99
	BOLO CHÁ DE PANELA>> Chá de panela agora virou evento então pra não ficar fora desta, venha aprender a fazer um lindo bolo temático para este dia especial: mini fogão, chaleira, panela com macarrão, pano de prato. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA.

	27-01(SEX)

9:30
	DAMIÃO COSTA

8,99
	CONFEITAGEM PARA INICIANTES >> Se quer iniciar na arte de fazer bolos, não perca essa aula onde você terá noções de marmorização, nivelamento e recheio. Em poucos minutos seu bolo sai prontinho do aro. Decoração c/ papel de arroz e acabamento em bico. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula com degustação!

	27-01(SEX)

14:00
	DAMIÃO COSTA

8,99
	CONFEITAGEM PARA INICIANTES >> Se quer iniciar na arte de fazer bolos, não perca essa aula onde você terá noções de marmorização, nivelamento e recheio. Em poucos minutos seu bolo sai prontinho do aro. Decoração c/ papel de arroz e acabamento em bico.Sorteio de 1 aro. Aula com degustação!

	28-01(SÁB)

9:30
	WILSON BRANDÃO

8,99
	DOCES CAMPEÕES DE VENDAS>> Invistam no que são mais procurados os maravilhosos doces vendidos em delicatesse e lojinhas transadas: mil folhas, bombas (chocolate, creme e chantilly) cobertas com chocolate e creme fondant. (tarteletes de limão e maracujá e frutas da época. Preparo do merengue utilização do maçarico culinário para gratiná-lo. Aula Faça e Venda. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula com degustação!

	30-01(SEG)

9:30
	FATIMA MAGALDI

8,99
	BOMBONS DE CHOCOLATE RECHEADOS >> Impossível de resistir a esta aula, um verdadeiro manja dos deuses representada por inigualáveis e deliciosos bombons recheados e crocantes. Todos feitos com as coberturas top ao leite mix, com sugestões de decorações. Um verdadeiro faça, venda e lucre. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula com degustação!

	30-01(SEG)

14:00
	FATIMA MAGALDI

8,99
	CONFEITAGEM CARNAVALESCA>> Massa de bolo, recheio, cobertura com pasta americana e decoração com massa elástica feita em aula. Bolo de 3 andares com técnica de banquinho e decorado com várias máscaras (moldes), confete e serpentina. Para comemoração de carnaval não pode faltar esse bolo. Não deixe de conferir. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula com degustação!

	31-01(TER)

9:30
	KATIA PRAÇA

8,99
	AULA DE BOLAS>> ARRANJOS MODULO I>> Tudo em bolas, arranjos para festas de 15 anos, Festa Teen, Festa Infantil, Festa masculinas e Festas Temáticas. Muitas idéias e dicas Renovem sua arte em balões. E mais: Novidades em balões impressos. AULA PATROCINDA PELO SONHO DA FESTA.

	31-01(TER)

14:00
	KATIA PRAÇA

8,99
	AULA DE BOLAS>>Aprenda a decorar grandes espaços: teto, parede e chão.Use poucas bolas e crie grande efeito visual, fazendo uma decoração de baixo custo.Faremos: jardim suspenso, flores duplas, pingentes e decoração com bola canudo. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA.


Evite atrasos pois a reserva da sua cadeira é garantida até 15 minutos a partir do início da aula. (P/ alunos inscritos)

(Não é permitida a presença de crianças, bebês, acompanhantes e nem de Filmadoras! Favor não insistir!). 

Não fazemos reservas pelo telefone! Trazer máquina fotográfica!
Atenção! Só trocaremos o dinheiro da reserva de aula por outra aula caso sejamos avisados da desistência no mínimo 2 dias antes da aula.

                       Aceitamos todos os cartões de crédito! 
