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                                                                      Rua Barão do Triunfo, 66 – Duque de Caxias 
Tel: 2671-2285 / 2674-3017

INSCRIÇÕES: SINAL DE 50% E O RESTANTE NO DIA DA AULA. Exceto as aulas promocionais.

Garanta sua vaga, fazendo sua inscrição antecipadamente!

Visite o nosso site:www.osonhodafesta.com.br


	DATA

HORA
	PROFESSOR

VALOR
	CURSO DE FEVEREIRO

	01-02(QUA)
9:30
	ANTONIA BRANDÃO
8,99
	FESTIVAL DE FOLHADO DOCE E SALGADOS>>Aprendam um amassa super econômica e fácil de fazer, com essa massa você pode fazer pastel, trouxinha, enroladinho de ameixa e bacon, palmier, mil folhas e outros. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	01-02(QUA)
14:00
	ANTONIA BRANDÃO
8,99
	TORTA SALGADA A METRO>> Faça e venda ideal para festa infantil, uma deliciosa torta salgada com dois tipos de recheios: chester c/ameixa,toda decorada com glacê real salgado e batata palha.Obs: você aprenderá em aula a fazer o pão de forma.AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	02-02(QUI)
9:30
	GLÓRIA FONSECA
1,99
	BOLO COM MASCARA DE CARNAVAL>> O carnaval está chegando, então vamos aproveitar a festa e fazer um bolo bem colorido. Utilizando estrelas vazadas, fitas em espirais como “confetes e serpentinas” e acabamentos em glacê real você aprenderá uma maneira diferente de comemorar a vitória da sua escola de samba.Aula com utilização dos produtos Celebarate. Aula c/ degustação!

	02-02(QUI)
14:00
	GLORIA FONSECA
1,99
	OVOS DE PÁSCOA PARA INICIANTE>>Para você que nunca trabalhou com chocolate, venha aprender a fazer ovos de páscoa e bombons super práticos e vendáveis, se antecipe para páscoa e saia na frente lucro qarantido, aula com utilização dos produtos Harald com receitas extras. Aula c/ degustação!

	03-02(SEX)

9:30
	STELLA HAGIO

1,99
	TORTA TRUFADA >> Aprenda a fazer uma linda e deliciosa torta trufada, decorada com chantilly de chocolate e lindo acabamento com bicos diversos. Em aula dicas de mini torta. Aula com utilização dos produtos Hulalã. Aula c/ degustação!

	03-02(SEX)

14:00
	STELLA HAGIO

8,99
	BOLO CARRO DA BARBIE >> Não perca esse belíssimo carro todo esculpido em bolo e acabamentos com pasta especial. Técnica de fácil aprendizagem que você poderá também fazer para os meninos, esse carro é um sucesso. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	04-02(SÁB)

9:30
	ANDREA VASCONCELLOS

8,99
	AULA DE SORVETE >> Que tal uma aula refrescante! Então não perca esta aula e venha participar, você vai aprender massa econômica de sorvete com 1 litro de leite você faz 6 litros de sorvete, receita prática e deliciosa. Aula com dicas de como não cristalizar, tempo certo de bater para que as frutas não dessa para o fundo do pote e como fazer o nosso delicioso napolitano. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!  

	06-02(SEG)

9:30
	ANDERSON ALVES

1,99
	BOLO BAILE DE MASCARA>> Será ensinado em aula um lindo bolo para bailes de mascaras, bolo sobreposto com uma linda mascara toda em pasta de flores. Será utilizado os produtos Fine Line. Não perca. Aula c/ degustação!

	06-02(SEG)

14:00
	AMANDA VEIGA

1,99
	OVO FLOWER >>Ovo marmorizado colorido, com aplicação de flores de chocolate colorido, um lindo presente de páscoa. Venha aprender a fazer aplicações em ovos com a mesma técnica você faz: ovos com corações, bichinhos, personagens e muito mais. Faça e venda belíssimo visual, ovos super personalizados você ainda pode escrever o nome da pessoa no próprio ovo. Aula c/ degustação!

	07-02(TER)

9:30
	TEREZA CRISTINA

8,99
	AULA DE DOCINHOS REQUINTADOS II >> Se você quer aprimorar ainda mais os seus conhecimento na área da alta confeitaria, venham aprender a fazer uma maravilhosa massa de docinho que não vai ao fogo. Com alto rendimento de tempo e financeiro. Doces que podem ser simples, fondados, caramelados ou banhado em chocolate. Com dicas especiais para casamento, 15 anos e infantil massa com sabores de chocolate, coco, nozes e o escondidinho de ameixa. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	07-02(TER)

14:00
	SANDRA FREITAS

1,99
	BISCOITOS DECORADOS >>Agora a moda são os biscoitos decorados. Combinamos a delicia da massa de biscoito amanteigado com uma linda decoração feita com pasta americana, glacê real fluido. Os biscoitos podem ser usados na decoração da mesa, do bolo ou como lembrança para festas. O sucesso é garantido. Aula c/ degustação!

	08-02(QUA)

9:30
	ANDREA VASCONCELLOS

8,99
	CHOCOLATES ERÓTICOS >>Venham se juntar a turma das chocolateiras! Aprenda faça e venda muito, serão ensinados eróticos pequenos, médios, grandes, masculino e feminino!Todos serão pintados e decorados em aula. Recheados com ganache e leite condensado. Então se prepare e participem, as peças feitas em aula serão sorteadas. Cada aluno receberá um erótico pequeno. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	08-02(QUA)

14:00
	ANDREA VASCONCELLLOS

8,99
	MINI BOLO BOMBOM >> Novidade para diversas ocasiões, páscoa, dia das mães, casamento, 15 anos e outros, saiba tudo que você precisa para entrar no meio a culinária, ganhe dinheiro com praticidade e com peças lindas de chocolate uma maravilhosa massa de bolo chocolate com um delicioso recheio de ganache, decorações com papel de arroz, venha aprender mais essa novidade. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	09-02(QUI)

9:30
	KATIA PRAÇA

8,99
	AULA DE BOLAS>>ESCULTURAS NO ARAME >> Aprendam a fazer letras, números, coração, figuras e formas modeladas em arame com bolas. Decoração de baixo custo para teto, parede e chão. Peças com 1, 2 e 3 metros. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Não perca! 

	09-02(QUI)

14:00
	KATIA PRAÇA

8,99
	AULA DE BOLAS>> FESTIVAL DE ARVORES >> Faremos uma arvore, um coqueiro, arbustos e flores para incrementar seus cenários de festas na floresta, fazendinha e jardim encantado. Aula Imperdível! . AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA.

	10-02(SEX)

9:30
	ANTONIA BRANDÃO

8,99
	FESTIVAL DE RONCAMBOLE>> Com uma única massa fácil e barata você faz vários rocamboles: trufado de coco, coco c/ abacaxi e outros, serão utilizados os produtos coco nordeste e coco do vale. Não perca!Aula c/ degustação!

	10-02(SEX)

14:00
	ANTONIA BRANDÃO

8,99
	FESTIVAL DE CROASSANT >> Massa fácil e rápida de fazer nos sabores de: queijo, presunto, goiaba e brioche de coco e mais um delicioso pão de queijo mineiro. Aula c/ degustação!

	11-02(SAB)

9:30
	KATIA PRAÇA

8,99
	AULA PRÁTICA COM BOLAS CANUDO >> PROFISSSIONALIZANTE>> Manipulação com balões (260 Betck) aprenda á fazer bichinhos, flores, chapéus, acabamento para esculturas (boca, nariz e cabelo). Anime e decore seus eventos. Aula com apostila ilustrada. Idade mínima para esta aula 6 anos. Trazer um saco de bola canudo de preferência da marca Balloonteck e uma bombinha manual. Aula Imperdível! AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA.

	13-02(SEG)

9:30
	WILSON BRANDÃO

8,99
	TODOS OS SEGREDOS DOS PASTÉIS >> Já viram como o mercado de pastelaria cresce a cada instante? Não consegue resistir a um bom caldo de cana com um pastel bem quentinho cheio de recheio? Então sua opção é vir comigo para esta aula e aprender a fazer além de pastel de feira, o pastel chinês, e o de forno (integral e tradicional). Não importa o bairro em que você mora, esses pastéis causam reboliço onde passam! Com iogurte ou guaraná e opções de recheios diversos, dos tradicionais aos mais leves. Modelagens para festas, coquetéis e lanchonetes. Noções de congelamento e armazenamento. Imperdível! AULA PATROCINADA PELO SONHA DA FESTA. Aula c/ degustação!

	13-02(SEG)

14:00
	WILSON BRANDÃO

8,99
	LANCHONETE SAUDÁVEL >> SALGADOS INTEGRAIS>> Faça da sua lanchonete um comércio saudável! Massa simples e integral, com ela você faz diversos salgados de forno: joelho, esfiha, croissant, pastel de forno, aspiral e várias modelagens. Não perca essa oportunidade de inovar!  AULA PATROCINADA PELO SONHA DA FESTA. Aula c/ degustação!

	14-02(TER)

9:30
	DAMIÃO COSTA

8,99
	CONFEITAGEM PARA INICIANTES >> Se quer iniciar na arte de fazer bolos, não perca essa aula onde você terá noções de marmorização, nivelamento e recheio. Em poucos minutos seu bolo sai prontinho do aro. Decoração c/ papel de arroz e acabamento em bico. AULA PATROCINADA PELO SONHA DA FESTA. Aula com degustação!

	14:00
	DAMIÃO COSTA

8,99
	APLICAÇÕA DE PAPEL ARROZ TIPO TRANSFER >> Aprenda nesta maravilhosa aula, técnica de aplicar o papel arroz sobre gelatina especial, onde não se usa o gel de brilho, com esta técnica você pode dizer que seu bolo esta pintado, pois não fica vestígio de papel arroz, facílimo de fazer simplesmente com um visual lindíssimo, revolucione seus bolos e saia na frente com novidades. AULA PATROCINADA PELO SONHA DA FESTA. Aula c/ degustação!  

	15-02(QUA)

9:30
	ANTONIA BRANDÃO

8,99
	SALGADINHOS PARA BUFFET ASSADOS II >>Massa de creme de leite, que você faz vários salgados apenas trocando o recheio: trouxinha,pastel,enroladinho de salsicha e outros e mais um delicioso pastel semi-folhado(sorriso). Aula c/ degustação!

	15-02(QUA)

14:00
	ANTONIA BRANDÃO

8,99
	FESTIVAL DE PIZZAS DOCE E SALGADA>> Massa básica de pizzaria, com 1 kg de farinha você faz 5 pizzas grandes ou 80 para coquetel ideal para festa infantil. AULA PATROCINADA PELO SONHA DA FESTA .Aula c/ degustação

	16-02(QUI)

9:30
	GLÓRIA FONSECA

1,99
	OVOS DE PÁSCOA CROCRANTE E TRUFADOS >>Venham aprender a fazer os ovos que a criançada e os adultos mais gostam: com rapidez, praticidade e sabor garantido. Serão utilizados os produtos Harald e mais receitas extras não percam. Aula c/ degustação!

	16-02(QUI)

14:00
	GLÓRIA FONSECA

8,99


	FESTIVAL DE PIRULITOS DE CHOCOLATE E CAK POP ORNAMENTADOS >> Venham aprender a fazer mais esses itens que não podem faltar na mesa de chocolate infantil são eles: os deliciosos bolinhos no palito e os divertidos pirulitos temáticos. Aula c/ degustação!

	17-02(SEX)

9:30
	CONCEIÇÃO BRAGA

8,99
	SAGADOS FRITOS ECONÔMICOS >> Venham aprender nesta maravilhosa aula a preparar uma massa básica e econômica de fácil preparo que aceita congelamento por 6 meses e com gasto de menos de 3 reais você irá preparar até 130 salgados para festa. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	23-02(QUI)

9:30
	FÁTIMA MAGALD

8,99
	TRUFAS CHIQUES E FAMOSAS >> Elas são o astro em qualquer época, um verdadeira manja dos Deuses será desvendado em aula o segredo de uma verdadeira trufa, não fique fora deste verdadeiro faça e venda e conquiste o seu espaço no mercado, será utilizado as coberturas mix, massa feita em aula, banho e decoração. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	23-02(QUI)

14:00
	FÁTIMA MAGALD

8,99
	CONFEITAGEM (LAÇOS E FLORES) >> Festival de laços e flores instantâneos massa de bolo. Bolo coberto com pasta americana e decorado com massa elástica feita em aula. Será feito em aula vários modelos de laço: listrados e estampados, duplo texturizados e flores ultra rápida de fazer, tudo bem colorido com pós brilhante. Não deixe de conferir. . AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/ degustação!

	24-02(SEX)

9;30
	MARIA AMÉLIA

1,99
	FESTIVAL DE BRIGADEIRO>>Aprenda nesta aula a preparar este docinho que já era delicioso e que ficou ainda melhor com os novos lançamentos do pó da Mavalério de maracujá e limão com certeza é só sucesso. São eles: limão e maracujá. Receitas super práticas. Aprenda passo a passo e ganhe dinheiro rápido. Aula c/ degustação!

	24-02(SEX)

14:00
	MARIA AMÉLIA

8,99
	FESTIVAL DE COCODAS CREMOSAS>>Faça e venda o ano inteiro essas delicias, que com certeza fará o maior sucesso. São elas: tradicional e maracujá, feitas em aula. (E outras opções de sabores serão explicadas em aula. São elas:abacaxi, morango, chocolate, amendoim e muito mais). Vocês pediram e o Sonho da festa repete esta aula tão procurada. Derretem na boca, simplesmente deliciosas. Garanta sua vaga. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA Aula c/ degustação!

	25-02(SÁB)

9:30
	CONCEIÇÃO BRAGA

8,99
	MINI TORTA>> Saibam como ganhar dinheiro rápido após assistir essa super aula um verdadeiro faça e venda. Deliciosas, praticas e com sabores diversos, feitas de pão de ló, e preparadas em formas individuais de acetato, linda decoração com bicos e que sugestões para mini mouses e perolizados para festa infantil. Cada aluno levará uma mini tortinha. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/degustação!

	27-02(SEG)

9:30
	      VERÔNICA CASSERES

                   8,99
	AULA DE CUP CAKES CLÁSSICOS>> Para casamentos e 15 anos. Serão dadas dicas de decoração com flores peroladas, laços super finos, rendados e outros. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/degustação!

	27-02(SEG)

14:00
	RITA ARAUJO

1,99
	OVOS DE PÁSCOA BWB MODULO II>> Nesta 2° etapa do intensivo de páscoa você aprenderá a  montar ovos trabalhados com bicos de confeitar utilizando o próprio chocolate, a transformar seus ovos de páscoa em lindos trabalhos bem coloridos para você conquistar seus clientes, com praticidade rapidez e delicadeza e simplesmente irresistível. Além dos ovos você também aprenderá a montar com rapidez um lindo coelho. Aula c/ degustação!

	28-02(TER)

9:30
	ALESSANDRA MAURO

1,99
	BOLO CLÁSSICO COM MINE FLORES>> Aprendam a trabalhar corretamente e a saber as diferenças entre pasta americana, massa de flores e elástica utilizando os produtos Arcolor, em aula ensinaremos laços clanel, mine rosas e a trabalhar com uso de molde não fique fora dessa maravilhosa aula!Aula c/ degustação! 

	28-02(TER)

14;00
	ALESSANDRA MAURO

8,99
	BOLO GALINHA PINTADINHA>> Atendendo aos pedidos, vamos trazer pra vocês um bolo sobreposto com lindas modelagens da galinha pintadinha que são sucesso entre a criançada. Faremos decorações de estampa de vaquinha entre outros como cerquinha, flores e muito mais. Apostila com sugestões de massa, recheio e cobertura não perca espero por você. . AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/degustação!

	29-02(QUA)

9:30
	RITA ARAÚJO

1,99
	BOLO FESTA DOS COELHOS>> Venha aprender a decorar um lindo bolo com lago, toca do coelho e muito mais. Você vai aprender a modelar suas próprias peças de açúcar sem depois elas desmontarem depois e como manter as peças com cor original feita com antecedência para festa, será utilizado os produtos Arcolor. Aula c/ degustação!

	29-02(QUA)

14:00
	RITA ARAÚJO

8,99
	ITENS PARA MESA DE CHOCOLATE>> Venha aprender a montar lindas peças para sua mesa de chocolate: vasos de chocolate com recheio de banana  passas, cestinha de flores, garrafinha com licor ou trufada, bombons decorados para diversas ocasiões. Tudo com charme que vai conquistar seus clientes. Inscreva-se já. AULA PATROCINADA PELO SONHO DA FESTA. Aula c/degustação!


Evite atrasos pois a reserva da sua cadeira é garantida até 15 minutos a partir do início da aula. (P/ alunos inscritos)

(Não é permitida a presença de crianças, bebês, acompanhantes e nem de Filmadoras! Favor não insistir!). 

Não fazemos reservas pelo telefone! Trazer máquina fotográfica!

Atenção! Só trocaremos o dinheiro da reserva de aula por outra aula caso sejamos avisados da desistência no mínimo 2 dias antes da aula.

                       Aceitamos todos os cartões de crédito! 

